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BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE
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Bradleg Smoker des:gnar och t"}lu‘erkar
virldens finaste och enklastq system for
rékning av mat - ingen oriknad. Vara
rokskap har designats for att du éka komma
igang pa nagra minuter och anseikvara det
mest fulléiindade systemet for rékning av
mat som finns. Men ta oss inte pa orden,

kolla vad vara anviindare sél“ggr nar de.visar S
upp sina otroliga matkreationer. _ S o
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Vara rokbriketter ar av 100 % |I'-aturligt trd och ger den
~ renaste mdjliga riikeﬂl o

»
For att leverera renast majliga rok behéver

. - Attt kunﬁa kontrollera hur rokbrlketterna

: brmner‘ﬁr avgo;ande for att tillaga utsokt man noga kunna reglera forbranningen av
god rokt ma I:I_emllgheten Ilgger i att aldrig rokbriketterna, vilket helt enkelt inte kan uppnas med
lata traet bli till aska eftersom detda borjar producera _ ,a%a aroknlngssystem Vara rokbriketter™ finns i manga
kvavedioxid som°fngor en dalig smak av sura glfter och qm olika Qag och &r designade att brinna en exakt tid for att sedan

vill du inte ha i narheten av din mat '='~.:"\, o slackas mnqn de borjar procudera «smutsig rok»
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Var CleanSmoke™-teknologi levererar den renaste roken.
Héar dr forklaringen :

Vi bdrjar med vara 100 %
naturliga rokbriketter™ som
ar speciellt framtagna for att
anvandas i vara system for att
roka mat.

Vara rokgeneratorer ger vara
anvandare en oovertraffad
kontroll 6ver tillagningstid,
tillagningstemperatur och rok.

vart frammatningssystem
ar designat for att brénna
rokbriketterna under en exakt
tid for att sedan sldcka dem i
vattenskalen innan de blir till
aska.

We 0idn't invent food smoking, we perfected it!™
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DET PERFEKTA ROKSKAPETS

4+ ~EGENS KAPER - -

= 3-6-5 -
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Bradley Smoker gor det
~enkelt att skapa otroliga -
maltider med rokt mat.
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We 0ide’t invent food smoking, we perfocted it!™
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Lattrengjord
insida av
rostfritt stal.

Ladda rokbriketter for upp till 9
timmars rokning

16 unika
sorter av
rokbriketter.

Digital rokgenerator med
full kontroll 6ver temperatur,
tillagningstid och roktid.

Mojlighet

att ta bort
rokgeneratorn
for forvaring
vid kallt vader.

Vattenskél som féngar upp
rokbriketter och rester.
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BRADLEY SMOKER ORIGINAL 4°GALLER

A n
Vart klassiska rokskap som forindrade spelreglerna.

Bradley Smoker Original f&rii;idrade sittet man roker
mat pa for mer in ett decennium sedan, vilket etablerade
Bradley som en av viarldens bista rokskapsdesigners och
-tillverkare. Det hir enkla och hallbara réokskapet har
hjilpt tiotusentals kockar att bemiistra konsten att réoka

BRIKETTMAGASIN
Rymmer upp till 9 timmars
rokbriketter

INSIDA AV ROSTFRITT STAL
Utformad for att ge den mest
livmedelssakra miljon

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE

mat. Bradley Smoker Original designades som ett rent
matrékningssystem. Det lagar och réker mateqd enhgt
principen “low and slow” for att konsekvent leverera*
utséokt mat med ren rédksmak, tack vare Bradleys
CleanSmoke-teknik. - :

TOPPVENTIL
Justerhar for okad kontroll av rok och
eliminering av kondensdropp

AVTAGBARA GALLER
Littdiskade galler som kan monteras sa att stora
kottstycken far plats



ﬁBR’ADLEY SMOKER ORIGINAL
4?ga\|er, 76 liter, 500 W varme, BS611EU

<5 BRADLEY SMOKER ORIGINAL XL
6-galler, 108 liter 500 W varme, BS815XLTCE
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: b, ! Kallrokningsenhet Regnskydd for olika
= R Art.nr: BTCOLD storlekar
] & Art.nr- 4-galler: BTWRG
- < | 2 - Art.nr 6-galler; BTWRC6
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L-pack finmaskigt L-pack extra galler
teflongaller (Jerky Racks) Art nr: BT4XR

Art.nr: BTJERKYRACK

ROKDIFFUSOR/DROPPLAT VARMEELEMENT BRIKETTBRANNARE TEMPERATURVRED FRAMMATNINGSKNAPP
Samlar upp fett och sprider roken jamnt i 500 W utbythart virmeelement Tillverkad for att branna rokbriketterna under Tillater anvandare att stalla in FOR BRIKETTER
rokskapet en exakt tid och ge den renaste majliga temperaturen for att passa i stort sett Ger anvandaren majligheten att
roken all slags mat mata fram briketter for att passa
den egna rokstilen

........
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. JLNNETEGKEN

IRAE.EV SMOKER DIGITAL

Inget passande, bara ren, utsokt rok.

Glém att vara barnvakt at ditt rokskap for att kontrollera gor du instillningarna enkelt med nagra knapptryck &h i

rék och temperatur, pa Bradley Smokers digitala rékskap later magin hiinda.

BRIKETTHALLARE
Rymmer upp till 9 timmars
rokbriketter
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INSIDA AV ROSTFRITT STAL
Utformad for att ge den mest
livmedelssakra miljon

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE

ROKVENTIL
Justerhar for okad kontroll av rok och
eliminering av kondens

AVTAGBARA GALLER
Littdiskade galler som kan monteras sa att stora
kttstycken far plats




BRADLEY SMOKER DIGITAL 4-GALLER
4-galler, 76 liter, 500 W vdrme, BTDS76CE 5 .
BRADLEY SMOKER DIGITAL 6-GALLER !k i { @
||
6-galler, 108 liter, 500 W vdarme, BTDS108CE T g
. — i

Kallrokningsenhet Cover For Each Size

Art.nr:BTCOLD 4-galler art.nr:BTWRGC
6-galler art.nr:BTWRG6

TILLBEHOR
SALJS SEPARAT

L-pack finmaskiga L&-pack Extra galler
teflongaller (Jerky Racks) Art nr BT4XR

Art.nr:BTJERKYRACK

SMOKER ON/OFF OVEN ON/OFF
SMOKER TIMER OVEN TIMER
BISQUETTE ADVANCE OVEN TEMP
DESCREASES/INCREASES ~ TEMPERATURE
SETTINGS Centigrade / Fahrenheit v
DIGITAL KONTROLL ROKDIFFUSOR BRIKETTBRANNARE VARMEELEMENT
Tillater anvandaren att kontrollera temperatur, Sprider roken samtidigt som den fangar upp Tillverkad for att branna rokbriketterna under 500 W Uthythart varmeelement

tillagningstid och roktid eventuell kondens en exakt tid och ge den renaste majliga

........
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- PRESENTATION —

BRADLEY PROFESSIONAL PiO W

el

| W
Var Professional P10 tar rékningen av mat y o~
till en helt ny niva. : '

Kort och gott: Det hiista systemet for att roka mat som med bhorstad rostfritt stal, avancerad digital styrning och
nagonsin skapats. Bradley Professional P10 (1000 W) madéjlighet att programmera upp till 50 recept, samt interna
tar rokning till en enastiaende hég niva. Den ir beundrad temperaturprober och ett inbyggt brikettmagasin. Det
av bade misterréokare och Michelinkockar och vilken bhista av allt - du kommer att njuta av den renaste méjliga
matentusiast som helst kommer att uppskatta detta rdken tack vare Bradleys CleanSmoke™-teknik.

het- och varmrokningssystem. P10 erbhjuder en design

UPPLADDNINGSBARA RECEPT g . 3 e INVANDIGA TEMPERATURPROBER
Skapa och spara upp till 50 av dina favoritrecept ; Kommer med tvé interna temperaturprober for
genom att anvinda vér software for recept : - gy . | optimal kontroll av temperatur och tillagning

_ BRIKETTMAGASIN INSIDA AV ROSTFRITT STAL
Invéndigt brikettmagasin som rymmer Designad for att ge den mest
upp till 9 timmars rokbriketter livmedelssakra miljan

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE




BRADLEY PROEESSIONAL P10 TILLBEHOR
5 galler, 76 liter, 1000 W varme, BS1019EUD SALJES SEPARAT

Extra galler Extra set med 2 Regnskydd for Bradley
sdljes styckvis temperaturprober Professional P10

Art.nrAGPRORACK Art.nr: MEATPROBE1019 Art.nr: AGPROCOVER

TEMPERATURKONTROLL ROKKONTROLL & DISPLAY KONDENSSKAL LOSTAGBARA GALLER
- TILLAGNINGSTID & DISPLAY Samlar u dfall ; s ;
e pp nedfall av sot och hindrar det 4 lattdiskade galler inkluderade, kan monteras
KONTROLL AV BRIKETTFRAMMATNING : PROBER TEMPERATUR fran att droppa pa maten sa att stora kottstycken far plats
VALJ LADDA UPP RECEPT - 8 INTERN TEMPERATUR DISPLAY
(Celcius/Fahrenheit)
PROGRAMMERA DISPLAY

- JUSTERING OCH INSTALLNING

DIGITAL KONTROLLPANEL TOPPVENTIL DUAL COLLECITON BASINS DORRLIST
Lattanvand avancerad digital kontroll Justerbar toppventil for okad Skélar som fangar upp anvanda Forbattrad dorrlist av silikon
for att sakerstalla perfekt rokt mat kontroll och horttaghar for enkel rokbriketter och rester for hattre kvarhallning av
rengaring virme M

........

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE 13
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; BRADLEY SMOKER RAVEN 1200 W

Vart eleganta 1200 watts rokskap stolserar
med att ta oss med till rokningens paradis.

Den hir svarta skonheten kinner sig hemma i lantliga
omgivningar som tridgardar, altaner, balkonger och
uteplatser. Bradley Smoker Raven utgér ett hallbart,
kompakt rqcl_i'e'legant het- och varmrékningssystem som
gor det till det perfekta valet for bade stad och land.
Bluetoothanslutning, maéjlighet att branna rokbriketter

i 20/30/40 minuter, inviindiga temperaturprober och ett
inbyggt brikettmagasin &dr nya funktioner virda att notera
pa denna modell. Som med alla Bradley Smokers roksystem
sa far du njuta av den renaste mdéjliga roken tack vare
Bradleys CleanSmoke™-teknik.

INVANDIGA TEMPERATURPROBER
Tvé invandiga temperaturprober ar inkluderade
for optimal kontroll av temperatur och tillagning

INVANDIGT BRIKETTMAGASIN
Integrerat brikettmagasin som rymmer upp till 9
timmars rokbriketter

ROSTFRI INSIDA
Utformad for att ge den mest
livmedelssakra miljon

UPPSAMLINGSTRAG
Uppsamlingshricka for rokbriketter
och matrester

OBS: Den har produkten kommer ar 2021.

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE
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BRADLEY SMOKER RAVEN . : TILLBEHO

“4-galler, 76 litef, 1200 W varme, BS1120EU " SALJES SEPARAT
-9
B e
! -8 P iy
BRADLEY 7 Extra galler siljes l:xtra:;_et_ med2 Regns_skgd'ftar
iSmoke® v styckvis teﬂmprober Bradley Smoker Raven
mE[‘d’aﬂ'ﬂ:l}’lfy“:’;;f':efg[ﬁagi ArtnAGRAVRACK i nr ACRAVPROBES . .Arf.ni ACRAVCOVER
Ladda ner var app uclimg_)'(a- - i . :_ ps '
kraften av Bluetooth® for att = ; J—— ;,;f:‘;“w-l T = H‘i‘" _ o
gora din nasta méltid magisk! . . prERE - —
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KONDENSSKAL FRAMMATNINGSSYSTEM ROKDIFFUSOR
Samlar upp nedfall av kondens och Unikt designad for att branna Sprider roken for jamn fordelning i
hindrar det fran att droppa pa maten rokbriketter under en exakt tidslangd rokskapet

____________________ Uil ‘o '@

DIGITAL KONTROLLPANEL TOPPVENTIL AVTAGBARA GALLER DORRLIST
Lattanvand avancerad digital kontroll Justerbar for okad kontroll av rok 4 lattdiskade galler inkluderade, kan Forbattrad dorrlist av silikon
for att sakerstalla perfekt rokt mat och eliminering av kondensdropp monteras sa att stora kittstycken far for battre kvarhallning av

plats virme

STROMINDIKATOR

UPP OCH NER

TEMPERATUR-DISPLAY & KONTROLLKNAPP
TILLAGNINGSTID-DISPLAY & KONTROLLKNAPP
ROKTIDS-KONTROLL & DISPLAY
BBRIKETTBRANNARE TIDSKONTROLL

& DISPLAY (20/30/40 MIN)
TEMPERATURSPROBER TEMPERATUR
BLUETOOTH AKTIVERAD DISPLAY
CELSIUS/FAHRENHEIT VAL

........

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE
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BRADLEY ROKBRIKETTER™ 24 PACK/48 PACK

llem'lmi*gﬁﬁ'ten .ﬁ‘akom fantastisk roksmak ir att
anwanda Bradlegs rokbriketter

I manga ar nu har Bradley Smcke‘i;l.,_f_ :
skapat rokskap i virldsklass samt ett i
stort utbhud av aromatiska rokbriketter .
lampliga fér allt du vill réka. Bradley
Smokers rokbriketter[]] tillverkas av
de finaste lévtridden. Till skillnad fran

v

— B =

“a

BRADLEY PREMIUM ROKBRIKETTER™

(1] | Karibisk blandning Chili Kummin Ingefira sesam Jagarblandning
Olbriketter med Karibisk blandning mesquite smaksatt Addera en varm roksmak Véra ingefédra-sesambriketter Vara smakrika Ionnbriketter smaksatta med
humlesmakande med kryddpeppar med lite sting till din mat adderar en djérv smak rosmarin, timjan och svartpeppar

BTBR24 BTCB24 BTCC24 BTGS24 BTHB24
BTBR48 BTCB48 BTCC48 BTGS48 BTHB48
| | |

est.1985

16 BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE

T, e .

N % tribitar eller sagspan sa ir deg;a briketter
tlllve_:hdg—enhgt krivande s;anda?f-'ﬂg
‘n!!‘c'l kontrollerat tryck och densitet, vilket

ger den bhista mdéjliga rokta smaken. Det
innebir att du far en stadig stréom av rok _
och ett mer viilsmakande resultat. e

Dess arom innehaller inslag av
citron, mynta och tra

BTSG24
BTSG438
|



&
Stark och kraftig
roksmak
BTHC24

- BTHC438
]

.- - T X - -
- el
- Specialblandnin
b T -?"" g
Distinkt men

~ subtilare mild smak
- _épcza; BTSB24
1 PC48 BTSB48

ssssss
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Stark och kraftig Sot, subtil
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BTCH120 BTHC120 - BTMP120
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Lik hickory men subtilare

£ AL £
i &= ol

Specialblandning Distinkt men mild smak

n besok www.bradleysmoker.se




PRESENTATION ada, i~

_ = ... SMOKING ACCESSORIES '1\?;___

P ,:f.h, B - -
o P Bradley Smoker erhjuder ett stort uthud av _ \K
““az.“Toktillbehdr for utomhusmatlagning ~ . o

Kallrokningsenhet Ihopfillbar kéksvagn pa Rokgenerator med adapter,
Bradleys kallrokningsenhet ger dig hjul, 6verdel av tri, gra perfekt for rokskap, svart
méjligheten att kallroka pé ett korrekt och stalram Bygger du ditt eget rokskap?

enkelt sdtt genom att brikettbrédnnaren Bradley Smokers kdksvagn ar perfekt att
forflyttas utanfor rokskapet och din Bradley stélla ditt rokskap pa, eller anvanda nar
blir dirmed en kallrokningsenhet. du tillagar, forbereder eller umgas kring

0BS: Endast till Original och Digitala rokar matlagningen. pafylining.

Den har rokgeneratorn ar perfekt for dig och
bestar av tva delar: Rokgenerator och adapter,
som fungerar automatiskt upp till 9 timmar utan

BTCOLD BTKITCART BTSGCE240

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE




Non-stick silikonmatta, Magic Mats, Galler, 38 x 28 cm, 4-pack Finmaskigt teflongaller, sk jerky racks Pro P10 Galler
4-pack, svart, galler ej inkluderad 0BS: Endast till Original och Digitala rokar 38 x 30 cm, 4-pack Siljes styckvis

0BS: Till Original och digitala rokar endast
BTNSMAT4 4-pack galler - BT4XR BTJERKYRACK ACPRORACK

Bradley Raven galler Digital termometer med temperaturprob Redskap, 5 delar, slaktkniv, Vérmeelement reservdel,
Saljes styckvis Batteridriven med magneter o urbent:né;.slgtmlv,t ! Reservdel varmeelement 240 V
afiel, bryne;seen digital termometer OBS: Till Original och digitala rokar enbart
AGRAVRACGK
ERERMOTIMER ARk BTHEAT240V500W

Regnskydd 4-galler 6-galler regnskydd Vanderbestandigt P10 Professional \laderbestandigt regnskydd till
(Passar 4-galler original och digitala rokar) (Passar 6-galler original och digitala rokar) 5-galler regnskydd, gra Bradley Raven.4-galler, gra
BTWRC BTWRGC6 ACPROCOVER ACRAVCOVER

Krokar, Korvkrokar, kraftiga Recepthéfte, elektrisk rok Set med 2 temperaturprober till Pro P10 Set med 2 temperaturprober till Bradley
forkromat stal, 4-pack Kokbok, 50+ rokrecept MEATPROBE1019 Raven

BTHOOK BTRECFAN ACRAVPROBES i

BRADLEY SMOKER PRODUKTGUIDE 21



FISK & SKALDJUR
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Roktemperatur’

FLASK
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FAGEL
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Revhensstek
1) 6-8 hr

Entrecdte
2] 15 min/Ib

Chuck Roast [ s
120 12-20 hr | 90-95°C

110-120°C
Rosthif . o 110-120°
121 30 min/lh mn 62°C for Well Done

Entrecéte
11 25 min/lh

110-120°C
ﬁ[]°C for Medium
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Korv 0°‘ 25° 50° 75° 100° 125° H120°C
© nomn | § D 70°

Eor basta livsmedelsiikerhet: Se till att du uppnar ritt
temperatur i kott

1 Mat alltid
innertemperatur for att
kontrollera att maten
ar tillréckligt tillagad

2 Anvénd dessa

temperaturtabeller
med en bra digital

termometer

3 Tank pa att uppna tillrécklig
temperatur i kyckling
enligt Livsmedelsverkets
rekommendationer




ORIGINAL 4-GALLER ORIGINAL 6-GALLER DIGITAL 4-GALLER DIGITAL 6-GALLER PRO P10 RAVEN
BS611EU BS815XLTCE BTDS76CE BTDS108CE BS1019EU BS1120EU
|

Bruttovikt 25.5KG 21.5KG 21.5KG 31KG 33.3KG 31.5KG
Nettovikt 18.2K6 25.05KG 25KG 23.6KG 31.7KG 21.6KG
Yttermatt forpackning (H x L x D) 86.3 x 52 x 45 cm 104 x51.5x44.5cm 86.3 x 52 x 45 cm 104 x51.5x 44.5 cm 78 x 68.5 x 54 cm 57.6 x 61 x 65.2 cm
Yttermatt: (H x L x D) 80x43.5x 37 cm 100x43.5x 37 cm 80x43.5x 36 cm 100 x 43.5 x 36 cm 69.5 x 56.5 x 43.5 cm 65x51.5x55.3 cm
Yttermatt inklusive rokgenerator: (H x L x D) 62.5cm 62.5cm 62.5cm 62.5cm E; tillampligt E; tillampligt
Invandiga matt (H x L x D) 65 x 39 x 29.5 cm 84.8x 39 x 29.5 cm 65x 39 x 29.5 cm 84.8x 39 x 29.5 cm 63 x 42.8 x 36 cm 47.5x 45 x 47 cm
Total invéndig volym 6L 108L 76L 108L giL 100.4L
Galleryta 4 ] 4 ] ] 4
Galler inkluderade 4 ] 4 ] 4 4
Galler storlek 28.3x38.1cm 28.3x38.1cm 28.3x38.1cm 28.3x38.1cm 355x40.5¢m 47 x43.8cm
Tillagningsyta 4x 871 cm? 6x 871 cm? 4x 871 cm? 6x 871 cm? 5x 1224 cm? 4x1771.5 cm?
Invandig konstruktion Polerat rostfritt stal Polerat rostfritt stal Polerat rostfritt stal Polerat rostfritt stal Polerat rostfritt stal Polerat rostfritt stl
Utvandig konstruktion Pulverlackerat kolstal Pulverlackerat kolstal Pulverlackerat kolstal Pulverlackerat kolstal Brushed Stainless Steel Pulverlackerat kolstal
Klassad stramstyrka 5.2A(2.7A) 5.2A(2.7A) 5.2A(2.7A) 5.2A(2.7A) 8.3A(4.1A) 10A(5A)
Nominell effekt i watt 650W 650W 650W 650W 1000W 1200W
Spénning 240V 240V 240V 240V 240V 240V
Frekvens 50/ 60HZ 50/ 60KZ 50/ 60HZ 50/ 60HZ 50/ 60HZ 50/ 60HZ
Digitala kontroller Ej tillampligt £ tillampligt JA JA JA JA
Bluetooth Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt NEJ - kommer snart JA
Manuella kontrollinstrument JA JA E; tillampligt E; tillampligt E; tillampligt E; tillampligt
Varmeelement effekt 500w 500w 500w 500w 2 X 400W 2 X 500W
Varmeplatta effekt 125W 125W 125W 125W 2X 100w 2 X 100w
Driftomréde -10to +50°C -10to +50°C -10to +50°C -10t0 +50°C -10to +50°C -10 to +50°C
Maxtemperatur Ej tillampligt Ej tillampligt 160°C 160°C 160°C 160°C
Minitemperatur E;j tillampligt £ tillampligt 120°C 120°C 120°C 30°C
Tillagningstemperatur installbar intervall Ej tillampligt Ej tillampligt 5°C 5°C 1°C 1°C
Tillagningstid installbar omréde Ej tillampligt Ej tillampligt 00:20 - 9:40 00:20 - 9:40 00:10 - 10:00 00:01-10:00
Tillagningstid installbar okning £ tillampligt E;j tillampligt 20 min 20 min 10 min 1 min
Roktid instéllbar omrade Ej tillampligt Ej tillampligt 00:20 - 9:40 00:20 - 9:40 00:20 - 9:40 00:20 - 09:00
Roktid installbar okning Ej tillampligt Ej tillampligt 20 min 20 min 20 min 20/30/40 min
Installbar kittemperatur omréde Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt 30-100°C 5-100°C
Installbar intervall Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt Ej tillampligt 1°C 1°C
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